
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nieuw menu 

Vanaf 15 maart. 

 

“Het Jaar van de Draak” 

 

Nieuwsbrief  

no.12 

 

Vijf gangen 

Asian Fusion 
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Amuses 

Uiensoep met rustieke toast, Tartiflette 

Cava 

Voorgerecht  

Ceasar Salad a la Ids 

Sauvignon Blanc Zuid-Afrika, Grapefruit, Strak 

1
e

 tussengerecht 

Doperwtenpuree, Polenta met brandnetelkaas, oesterzwammen en ingelegde 

rode ui 

Gruner Veltiner (Biologische wijn , tonen van Granny Smith) Oostenrijk 

Strassertal 

2
e

 tussengerecht  

Hachee met rode kool en gebakken appel , aardappelmousseline en 

truffelaardappelchips. 

Blauwer Zweigelt. (Biologische wijn Kruidig, lichte tannines) Oostenrijk 

Hoofdgerecht 

Langzaamgegaarde zeebaars met mosterd beurre blanc Aardappelspekkoek, 

Bimi, geroosterde tomaatjes 

Frapatto, inheemse druif uit Sicilie.  

Dessertamuse 

Ganache met sinaasappel en wortelmarmelade, hazelnootschaaf 

Dessert 

Witte chocolademousse met steranijs, (kwee)perenijs en pastinaakchips 

Moscatel uit Valencia 

 

 

Brugman’s Wintermenu 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Op 12 februari 2024 startte in 

de Oosterse Astrologie 

 

“Het  Jaar van de Draak” 

 

Voor ons de inspiratie om u 

vijf gangen Asian Fusion te 

presenteren. 

 

Laat u deze keer verrassen met 

gerechten uit China, Japan, 

Vietnam, Indonesië, Thailand 

en India. 

Sneak preview 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Genieten  

in een ongedwongen sfeer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
             BRUGMAN NIEUWS 

Het is definitief.              Ook dit jaar weer Streetfood tijdens het Straatfestival. 

                                                                       Wederom in samenwerking met Brouwerij Maallust.      

 



 

 

 

Eten bij Brugman 

‘Avondvullend genieten in 

een ongedwongen sfeer’ 
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